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SUNUS

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari  BOlimi  Toros
Universitesi Glizel Sanatlar Tasarim ve Mimarlik Fakiiltesi
biinyesinde 2021-2022 Egitim- Ogretim yilinda ilk kez
O0grenci alarak egitim-6gretim faaliyetine baslamistir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliminin misyonu
“Yenilik¢ilik ve topluma hizmet yoluyla, gastronomi
alaninda uzman bireyler yetistirmeyi, mutfak sanatlarini
bilimsel ve kiiltiirel bir yaklasimla ele almayi, stirdiiriilebilir
ve saghkli beslenme ilkelerini i¢sellestirmeyi, yerel ve
uluslararasi  mutfak  kiiltiiriine  katkida  bulunmayi
amag¢lamak” olarak belirlenmistir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliminin, “Egitim programinin kalite standartlarini
karsilamasi ve sektorel ihtiyaclara yanit verebilmesi” hedefi dogrultusunda, program
akreditasyonu sireclerine yonelik calismalar baslatiimistir. Bu kapsamda, egitim-6gretim
faaliyetlerinin niteligini degerlendirmek, izlemek ve gelistirmek amaciyla bélim igerisinde
yapilacak degerlendirme ve iyilestirme siireclerini iceren bir “Ozdegerlendirme Raporu”
hazirhgl icin bu yil ¢alismalar baslatilmistir. Bu slregte, akreditasyon olgltlerine uyum
saglamak amaciyla gerekli yonetmeliklerin, planlamalarin ve mekanizmalarin olusturulmasi
hedeflenmektedir. Egitim-6gretim faaliyetlerinin etkin bir sekilde ylirttilmesi ve programa
0zglin uygulamalar gelistirilmesi yoluyla, paydaslarin beklentilerini karsilayan program
amaglarina ve giktilara ulasilmasi amaglanmaktadir. Calismalar kapsaminda toplanan veriler,
paydaslarla birlikte dizenli olarak degerlendirilecek ve elde edilen sonuglar dogrultusunda
iyilestirmeler yapilacaktir.

2023-2024 Egitim-Ogretim Yili Faaliyet Raporunun hazirlanmasinda emegi gecen ve basariyla
uygulanmasina destek olacagina inandigimiz akademik personelimize, 6grencilerimize ve
diger paydaslarimiza tesekkir ederim.

Prof. Dr. Bahar TANER

Boliim Baskani



BOLUMUN KISA TARIHCESI

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimi Toros Universitesi Giizel Sanatlar Tasarim ve
Mimarlik Fakiltesi bilinyesinde 2021-2022 egitim 6gretim yilinda ilk 6grencilerini kabul
ederek calismalarina baslamistir. Dort yillik lisans egitimi veren bolimin egitim dili Turkgedir.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimi 2024 yil itibariyle henliz mezun vermemistir.

Misyon

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari B6liminin misyonu; bolim akademik personeli, 6grenci
temsilcileri ve alaninda basarili olan kamu ve 6zel tiizel kisilige sahip kurum ve kuruluslarda
deneyimli sektor temsilcilerinin bulundugu BoOlim Danisma Kurulunda bulunan tim
paydaslari ile birlikte Universite ve Fakiilte misyonu cercevesinde Bdlimiin Misyonu “Toros
Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliimii yenilikgilik ve topluma hizmet yoluyla,
gastronomi alaninda uzman bireyler yetistirmeyi, mutfak sanatlarini bilimsel ve kiilttirel bir
yaklasimla ele almayi, strdiiriilebilir ve saglkl beslenme ilkelerini i¢sellestirmeyi, yerel ve
uluslararasi mutfak kiiltiiriine katkida bulunmayi amaclar.” olarak belirlenmis ve paydaslara
bélimin resmi web sitesinde tiim paydaslara duyurulmustur.

Boliimiin Egitim Amaglan

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari B6limunin Egitim programi amaglari paydaslarin katilimlari
ile belirlenmis olup asagida verilmistir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Blim Egitim-Ogretim Amaglari (EOA)

beceriler kazanmalarini, bu becerileri yaratici ¢oziimler gelistirebilecek sekilde
kullanmalarini saglamak

EOA1 Gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda kuramsal bilgilerin yaninda uygulamal

EOA2 Gastronomi alaninda bireysel ve grup ¢alismalari yapabilen, proje yonetimi

bireyler yetistirmek

sorumlulugunu Ustlenebilen, etik degerlere saygili ve toplumsal duyarlilik sahibi

EOA3 Gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda bilgi alisverisini kolaylastirmak

etkili s0zIU ve yazih iletisim kurabilen, girisimcilik diizeyleri ylksek
profesyoneller yetistirmek

amaciyla bir yabanci dili ileri, ikinci bir yabanci dili ise orta diizeyde kullanabilen,

EOA4 Gida guivenligi, hijyen, dogal ¢evrenin korunmasi ve kultirel degerlerin
surdirdlebilirligi gibi konularda bilingli; stirekli kendini glincelleyen ve yeniliklere
acik bireyler yetistirmek

YONETIM YAPISI

Toros Universitesine bagli Giizel Sanatlar Tasarim ve Mimarlik Fakiiltesi biinyesinde
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari B6limi olarak yapilandiriimistir. Bolimin yénetim yapisi
organizasyon semasinda verilmistir.


https://toros.edu.tr/sayfalar/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari-bolumu-hakkinda
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Komisyonlar

Organizasyon semasinda;

Bo6liim ve Boliim Bagkani: Bolim Baskani, fakiltenin misyon ve vizyonunu gergeklestirme
dogrultusunda bolim faaliyetlerini koordine eder ve bu kapsamda boélim kurullarina
baskanhk yapar. Fakillte Dekanligi ile bolim arasindaki yazismalarin saglikh bir sekilde
yuritilmesini, anabilim dallari arasindaki esglidimiin saglanmasini ve 6gretim elemanlarinin
gorev slreleri ile ilgili goruslerin iletilmesini saglar. Egitim-6gretimin dlzenli bir sekilde
surdlrilmesi, 6grencilerin sorunlarinin ¢ézlilmesi, bilimsel arastirmalarin etkili ylrittlmesi
ve bolimin kalite gelistirme galismalarinin raporlanmasi baslica sorumluluklar arasindadir.
Ayrica, derslikler, laboratuvarlar ve diger egitim-6gretim kaynaklarinin verimli kullanimi ile
o0grenci-6gretim elemani iliskilerinin saglikh bir sekilde ylritilmesini temin eder. Bu

gorevler, bolimin dizenli ve etkin isleyisini saglamaya yoneliktir.




Boliim Baskani: Prof. Dr. Bahar TANER

Bolim Kurulu: Bolim kurulu, bélim baskaninin baskanhginda, bolimde gorev yapan tim
ogretim Uyeleri, Ogretim gorevlileri ve okutmanlardan olusur. Kurul, egitim-6gretim,
arastirma faaliyetleri ve mevcut arag, gereg ile fiziksel imkanlarin en verimli sekilde
kullanilabilmesi igcin gerekli planlarin hazirlanmasi ve is birligi ilkelerinin belirlenmesi
konusunda bélim baskanina dneriler sunar.

B6liim Danigsma Kurulu: Bolim Baskani’nin liderliginde, bolim ogretim elemanlari, bolim
o0grenci temsilcisi ve bolim baskaninin dnerisiyle belirlenen kamu kurum ve kuruluslari ya da
sektor temsilcileri ile mezunlardan olusan bir kurul bulunmaktadir. Bu kurul, bolimiin egitim-
O0gretim, arastirma planlamalari ve is birligi ilkelerinin olusturulmasi konularinda bolim
baskanina goris ve 6neriler sunar.

Komisyonlar: Bolim Baskanhgi, egitim-6gretim faaliyetlerinin etkili ve verimli bir sekilde
sirdurdlmesini saglamak amaciyla ¢esitli komisyonlar olusturmustur. Bu komisyonlar ve
Ustlendikleri gorevler asagida agiklanmaktadir.

Komisyonlar ve gorevleri

GASTRONOMI VE

GOREV TANIMLARI

KOMISYON ADI MUTFAK
SANATLARI
OGR. GOR. BETUL | Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
YAPICI NANE Bolimi Staj, Mesleki Ders

STAJ KOMiISYONU

ARS. GOR. NASIBE
ULUK
OGR. GOR. ADNAN
AYDIN

Uygulamalarina iliskin strecin
yonetilmesi ve raporlanmasi

DR. OGR. UYESI Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

CAGLA OZBEK Bolimu haftalik ders programinin
HAFTALIK DERS PROGRAMI YEDEK: ARS. GOR. | Gz ve Bahar dénemleri igin

NASIBE ULUK hazirlanmasi ve duyurulmasi

DR. OGR. UYESI Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

SELDA DALAK Bolimiiniin ara sinav, final,

SINAV KOMiSYONU

YEDEK: OGR. GOR.
BETUL YAPICI NANE

bitlinleme tek ders ve mazeret
sinavlari gibi tiim sinavlara iliskin
takvimin hazirlanmasi ve
duyurulmasi

BOLOGNA

DR. OGR. UYESI
CAGLA OZBEK
OGR. GOR. BETUL
YAPICI NANE

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Boliminiin bilgi paketi sistemine
iliskin calismalarinin planlanmasi,
hazirlanmasi ve raporlamasi

WEB KOMiSYONU

OGR. GOR. ADNAN
AYDIN

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Bollimi web sayfasinin




YEDEK: ARS. GOR.

guncellenmesi ve glincelliginin
takip edilmesi, bolim

ERASMUS/FARABI/MEVLANA
GiBi DEGiSiM PROGLARI

NASIBE ULUK faaliyetlerinin web sayfasinda
duyurulmasi ve raporlanmasi

DR. OGR. UYESI Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

CAGLA OZBEK Bolimi 6grencilerinin 6grenci

YEDEK: ARS. GOR.
NASIBE ULUK

degisim, egitim ve staj hareketliligi
konusunda bilgilendirilmesi,
basvurularinin alinmasi, siirecin
takibi ve rapor

hazirlanmasi

MUAFIYETLERIN YAPILMASI

Ogrencinin geldigi
sinifin danigmani
tarafindan
yapilacaktir.

Ogrencilerin ders muafiyet
islemlerinin yapilmasi igin gerekli
evraklarin hazirlanmasi, kontrol
edilmesi ve Muafiyet Kontrol
Komisyonuna iletilmesi

MUAFIYETLERIN KONTROLU

OGR. GOR. BETUL
YAPICI NANE

OGR. GOR. ADNAN
AYDIN

Ogrenci danismanlari ile birlikte
hazirlanmis 6grenci ders muafiyet
dilekgeleri ve transkriptler gibi
gerekli evraklarin kontrol edilerek
Bollim Baskanligina iletilmesi

DiJITAL ARSIV

OGR. GOR. ADNAN
AYDIN

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Bolimi tarafindan yapilan tim
faaliyetlere iliskin dijital kanitlarin
kayit altina alinmasi ve strekli
olarak yedekleme ve giincelleme
islemlerinin yapilmasi

MEZUN iLETiSiM

DR. OGR. UYESI
CAGLA OZBEK

Bolimden mezun olan 6grencilerin
glincel bilgilerinin takip edilmesi,
anketlerin diizenlenmesi ve
raporlanmasi

KLOP

ARS. GOR. NASIBE
ULUK

Gastro Art Club adli toplulugun
faaliyetlerine iliskin planlama ve
hazirliklarin yapilmasi, takip
edilmesi ve raporlanmasi

DR. OGR. UYESI

Egitim 6gretim donemi

MUEREDAT VE DERSLERIN CAGLA OZBE_I.<U l.:.Ja§Ie.)ng|cmda Ogr.enu Bilgi Sistemi

ACILMASI \(EDE((: DR. OGR. %erlr_\den derslerin agilmasi ve
UYESI SELDA 6gretim elemani atamalarinin
DALAK yapilmasi
DR. OGR. UYESI Lisans diizeyinde programin 6z
CAGLA OZBEK degerlendirme raporunun

0z DEGERLENDIRME DR. OGR. UYESI hazirlanmasi ve akreditasyon

KOMIiSYONU

SELDA DALAK
ARS. GOR. NASIBE
ULUK

slreclerine uygun sekilde
basvurunun yapilmasi ile ilgili
slreclerin takibi




OGRETiIM KADROSU VE OGRENCILER iLE iLGiLi BiLGILER:

Boliim Ogretim Elemanlar:: Prof. Dr. Bahar TANER (B6liim Baskani)

Dr. Ogr. Uyesi Cagla OZBEK (B&liim Baskan Yardimcisi)

Dr. Ogr. Uyesi Selda DALAK

Ogr. Gér. Adnan AYDIN

Ogr. Gor. Betiil YAPICI NANE

Ars. Gor. Nasibe ULUK

Profesor

Dogent

Doktor Ogretim Uyesi

Ogretim Gorevlisi

Arastirma Gorevlisi

N

2,5

o
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Ogretim Elemani Sayilarinin Unvanlara gore dagilhimi
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B Kayit Yaptiran  ® Kontenjan

Lisans Diizeyinde Kayit yaptiran 6grencilerin yillara gére degisimi
Yatay/Dikey ve Ciftanadal 6grenci sayilar
Akademik yil | Yatay Yatay Dikey gecis | Bolimde Baska Yandal ile

gecis ile gecis ile ile gelen cift anadal bollimde gelen

giden gelen yapan cift anadal

yapan

2021-2022 0 0 0 0 0 0
2022-2023 4 0 0 0 0 1
2023-2024 6 0 2 0 0 0
2024-2025 - 1 2 - - -

Ogrenci Basar Diizeyleri

Yiiksek Onur ve Onur derecesi: Universitemizin Lisans ve Onlisans yénetmeligine her yariyil
sonunda yariyil not ortalamasi 3.00 — 3.50 arasi olan ve basarisiz dersi bulunmayan 6grenciler

onur 6grencisi, 3.51 —4.00 arasi olan 6grenciler ise yiksek onur 6grencisi sayilir. Bu

ogrencilerin listesi her yariyll sonunda ilan edilir ve izleyen yariyilda 6grencilere
dekan/ylksekokul mudiri tarafindan imzalanmis olan onur belgesi ya da yiiksek onur
belgesi verilir. Yillara gore Yiksek onur ve Onur derecesi alan 6grenciler ile ilgili sayisal

bilgiler asagida verilmistir.




Ogrencileri Basari Diizeyleri

o TOPLAM OGRENG] | YUKSEK ONUR BELGESI | ONUR BELGESI
EGITIM-
OGRETIM SAYISI Ogrenci Ogrenci
. % S %

YILI ayisl Oran ayisl Oran

2023-2024 155 3 1.93 22 14.19
Ogrenci sayilan
2021-2022 2022-2023 2023-2024 2024-2025

=== (grenci sayilari

Yemek yarismasinda derece kazanan 6grenci sayilari

Egitim icin Kullanilan Alanlar ve Teghizat

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bélimiinin teorik dersler, uygulama ve laboratuvar
dersleri 45 Evler Kampusi’'nde yiritilmektedir. Egitim-6gretim amaciyla kullanilan
alanlar ile Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bolimintn laboratuvar, mutfaklar ve
icerdikleri ekipman-malzemeleri asagidaki tabloda verilmistir. Tablodan da goérilecegi
Uzere 6grenci basina disen alanlar standartlara uygundur. Ayrica uygulamali derslerde
kullanilan makine techizat ve diger ekipmanlar yeterlidir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari béliimii uygulama alanlan
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari béliminin kullandigl 3 adet derslik bulunmaktadir.
Dersliklerin alanlari, ortalama 6grenci basina diisen alan asagidaki tabloda verilmis olup

standartlara (en az 2 m? olmalidir) uygundur. Tim siniflarda projeksiyon cihazi ve
internet altyapisi bulunmaktadir. Dersliklerde yer alan bilgisayar, projeksiyon cihazi ve
ses sisteminde herhangi bir sorun oldugunda Bilgi islem Dairesinden destek
alinmaktadir. Universitemizin kampuslerinde kablosuz internet baglantisi mevcuttur.




LABORATUVAR ADI

LABORATUVAR OZELLIKLRI

Bilgisayar Laboratuvari

Bilisim teknolojileri dersi uygulamalari Bilgisayar
laboratuvarinda yapilmaktadir. Ogrenci basina diisen bilgisayar
sayisi 1'dir.

45 Evler Ana
Uygulama Mutfagi

Uygulama mutfag toplam alani 174 m?%dir ve 20 Kkisilik
kapasiteye sahiptir. Uygulama dersleri sinif mevcuduna gore
tek veya iki sube halinde islenmektedir.

45 Evler Pastane Mutfagi

Pastane mutfagi toplam alani 90 m%dir ve 20 kisilik kapasiteye
sahiptir. Uygulama dersleri sinif mevcuduna gore tek veya iki
sube halinde islenmektedir.

Bahgelievler Uygulama
Mutfagi

Bahcelievler uygulama mutfagi toplam alani 165 m?'dir ve 20
kisilik kapasiteye sahiptir. Uygulama dersleri sinif mevcuduna
gore tek veya iki sube halinde islenmektedir.

Besin Kimyasi ve
Analizleri Laboratuvari

Laboratuvar 5 uygulama icerecek sekilde 6grenciler gruplara
ayrilmaktadir. Her grup 5-8 6grenciden olusmaktadir.
Uygulamalar 2 sube halinde yapilmaktadir. Ogrenci basina
disen alan 6m?dir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimii Derslikleri

Derslik Alan (m?) | Kullanan Ogrenci Ogrenci basina
sayisl diisen alan (m?)

C302 148 35 4.2

C305 62 24 2.6

C306 42 21 2.0




BiLIMSEL FAALIYETLER

Toros University Journal of Food Nutrition and Gastronomy

. Editor: Bahar TANER
Toros University

(\ Alan Editérii: Cagla OZBEK
=
Yazim Editorii: Selda DALAK, Adnan AYDIN

MO AT s an y

Son Okuyucu: Betiil YAPICI NANE, Nasibe ULUK

vV
jing toros.edutr/jing

2. Uluslararasi Geleneksel Gidalar Ve Siirdiiriilebilir Beslenme Sempozyumu

Toros University

S\
(@) B

2"d |nternational Traditional Food and

Sustainable Nutrition Symposium

Oct. 05-06,2023
Mersin - Tarkiye

Diizenleme Kurulu Uyeleri: Prof. Dr. Bahar TANER
Dr. Ogr. Uyesi Cagla OZBEK
Dr. Ogr. Uyesi Selda DALAK
Sekretarya: Ogr. Goér. Adnan AYDIN
Ogr. Gor. Betil YAPICI NANE

Ars. GoOr. Nasibe ULUK



3. Uluslararasi Geleneksel Gidalar Ve Siirdiiriilebilir Beslenme Sempozyumu

3rd International Traditional Foods and
Sustainable Nutrition Symposium

Oct 3-4, 2024
Mersin - Tarkiye

Diizenleme Kurulu Uyeleri: Prof. Dr. Bahar TANER
Dr. Ogr. Uyesi Cagla OZBEK
Dr. Ogr. Uyesi Selda DALAK
Sekretarya: Ogr. Gor. Adnan AYDIN
Ogr. Gor. Betiil YAPICI NANE

Ars. Gor. Nasibe ULUK



Toros Universitesi 2. Ulusal Kahve Sempozyumu

2. ULUSAL KAHVE
SEMPOZYUMU -

Sempozyum Bildiri Kitabi Editorleri:
Prof. Dr. Bahar TANER

Dr. Ogr. Uyesi Cagla OZBEK

Dr. Ogr. Uyesi Selda DALAK

Ogr. Gor. Adnan AYDIN

Ogr. Gor. Betiil YAPICI NANE

Ars. GOr. Nasibe ULUK

Sempozyum Baskani:

Prof. Dr. Bahar TANER
Diizenleme Kurulu Uyeleri:
Prof. Dr. Bahar TANER

Dr. Ogr. Uyesi Cagla OZBEK
Dr. Ogr. Uyesi Selda DALAK
Ogr. Gér. Adnan AYDIN

Ogr. Gor. Betll YAPICI NANE

Ars. Gor. Nasibe ULUK



Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliimii Ogretim Elemanlari 2023-2024 Egitim Ogretim Yil
Akademik Faaliyet Tablosu

Uluslararasi hakemli dergilerde yayinlanan makaleler (SCI, SSCI, Arts and Humanities)

1- | Ozbek, €., Ozdemir, Y., (2024). Revitalizing traditional Turkish tort cheese into
spreadable form: Enhancing bioactive and sensory attributes with utilization of
carob molasses pulp that is a food waste. Food Science & Nutrition, 12(8)6034-6044.
https://doi.org/10.1002/fsn3.4239 (SCI-Exp, Q2) (BEDEK almuistir)

2- | Guzeler, N., Ozbek, C., Mert, H., (2024). Cross-linking duration impacts on Hatay
cheeses with microbial transglutaminase enzyme. International Journal of Dairy
Technology, 77(2)465-476. https://doi.org/10.1111/1471-0307.13044 (SCI-Exp, Q3)
(BEDEK almistir)

Scopus-Wos-Uluslararasi Alan indeksli Yayin

1- | Ozbek, €., Oncel, B., Ozdemir, Y., (2024). Utilization of carob flour for mitigating oil
separation issue in traditional Turkish tahini halva. Toros University Journal of Food,
Nutrition and Gastronomy, 3(1)17-27. https://doi.org/10.58625/jfng-2471 (Alan
indeksli)

2- | Taner,B. & Cetin, S. (2023). Turk Yemek Kiltlriinde Esnaf Lokantalari. Toros
University Journal of Food, Nutrition and Gastronomy. 2(1), 21-32.

3- | Akbas, N., & Taner, B. (2023). Brain Research From Past To Present On The Skills Of
Women In Management: Are Women In Deserved Status In Management?. Dokuz
Eylil Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi, 25(4), 1750-1779.

Uluslararasi Sempozyum

1- | Oncel, B., Ozbek, €., (2024). Evaluation of the potential and nutritional benefits of
Nori seaweed (Porphyra umbilicalis) as a plant based source of Vitamin B12. 6%
International Conference On Gastronomy, Nutrition And Dietetics, November 20-21,
2024, istanbul, Tirkiye.(S6zli sunum, dzet bildiri).

2- | Taner, B. (2023). Maneging Food Waste in the Hospitality Industry for A More
Equitable World. 2. Uluslararasi Geleneksel Gidalar ve Siirdiirtlebilir Beslenme
Sempozyumu Tam Metin Bildiri Kitabi, 647-653.

3- | Taner, B. (2024). High World Happiness Record of Finland Seven Consecutive Times:
Could Commitment to Sustainable Development Goals be the Reason behind this
Great Success?. 3. Uluslararasi Geleneksel Gidalar ve Siirdirlebilir Beslenme
Sempozyumu, Mersin.

Ulusal sempozyum, kongre, sanatsal sergi

1- | Ulutiirk, F.C., Ozbek, €., (2024). Kahvenin saglik boyutu ve fonksiyonel icecek olarak
degerlendirilmesi. 2. Ulusal Kahve Sempozyumu, 5 Haziran 2024, Mersin, Tirkiye.
(S6zlG sunum, Tam metin bildiri).

2- | Ozbek, C., (2024). Bitkisel kahve alternatifleri ve kiiltiirel esitlilik. 2. Ulusal Kahve
Sempozyumu, 5 Haziran 2024, Mersin, Tirkiye. (S6zli sunum, Ozet bildiri).

3- | Taner, B. (2024). Kahve Tuketimi Egilimleri: Kahve Nereye Yol Aliyor?. 2. Ulusal
Kahve Sempozyumu, 5 Haziran 2024, Mersin, Tlrkiye. (S6zIG sunum, Tam metin
bildiri).

4- | Uluk, N. & Baron, D. (2024). Kahve Likori ve Kokteyllerde Kullanimi. Toros
Universitesi 2. Ulusal Kahve Sempozyumu. 5 Haziran 2024.

5- | Uluk, N., Ustiindag, C., Duru, B. & Giindogdu, M. (2024). Tiirk Kahvesinde Aroma



https://doi.org/10.1002/fsn3.4239
https://doi.org/10.1111/1471-0307.13044
https://doi.org/10.58625/jfng-2471

Kullanimi. Toros Universitesi 2. Ulusal Kahve Sempozyumu. 5 Haziran 2024.

6-

Dalak, S., Ozer, B. (2024). Kahvenin Kalitesini Etkileyen Unsurlarin incelenmesi. Toros
Universitesi 2. Ulusal Kahve Sempozyumu. 5 Haziran 2024.

Projeler (i¢ destekli projeler) (BAP)

1- | Kegiboynuzu Meyvesinin Farkli Olgunlasma Duizeyine Gére Toplam, Coziliniir ve
Coziinmez Diyet Lif Miktarinin Belirlenmesi ve Saglik Agisindan Degerlendirilmesi.
Toros Universitesi Destekli BAP Projesi. Yiriitiicii: Basak Oncel, Arastirmacilar: Cagla
Ozbek, Yiiksel Ozdemir, Ozlem Ozpak Akkus. Baslangig tarihi: 27.03.2024 Bitis tarihi:
Devam ediyor.

2- | Antep Fistigi (Pistacia vera L.) Sitliinden Omega-3 Bakimindan Zenginlestirilmis
Vegan Peynir Uretimi. Toros Universitesi Destekli BAP Projesi. Yiritiicii: Cagla Ozbek
Arastirmaci: Fatma Ceren Ulutirk. Baslangig tarihi: 26.06.2024 Bitis tarihi: Devam
ediyor.

3- | Daha Yesil ve Surdiiriilebilir Gelecek icin Bir Adim: Bitkisel Sutlerle Siit Receli Uretimi.
Toros Universitesi Destekli BAP Projesi. Yiritiicii: Cagla Ozbek Arastirmacilar: Nuray
Gluzeler, Dilek Say. Baslangig tarihi: 07.03.2024 Bitis tarihi: Devam ediyor.

4- | Narenciye Uriinleri Uygulama Arastirma Merkezi. Kalkinma Bakanligi Destekli Proje.
Arastirmacilar: Basak Oncel, Cagla Ozbek, Burak Can. Baslangi¢ tarihi: 05.09.2023
Bitis tarihi:29.08.2024

5- | Siit Receli Uretiminde Farkh Tir Sitlerin Kullanim Olanaklari. Cukurova Universitesi
Destekli BAP Projesi. Yiritiicli: Nuray Giizeler Arastirmacilar: Dilek Say, Cagla Ozbek.
Baslangig tarihi: 15.08.2022 Bitis tarihi: 10.12.2024.

Editorlik

1- | TOROS UNIVERSITESI GUZEL SANATLAR TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU 2. ULUSAL KAHVE SEMPOZYUMU
BILDIRI KiTABI (2024). Editérler: Bahar Taner, Cagla Ozbek, Selda Dalak, Adnan aydin,
Betiil Yapici Nane, Nasibe Uluk. https://toros.edu.tr/sayfalar/kutuphane-ve-
dokumantasyon-daire-baskanligi-yeni-cikanlar

2- | Toros Universitesi Gida Beslenme ve Gastronomi Dergisi Alan Editérligi

https://dergipark.org.tr/tr/pub/ifng/board

Sempozyum, Kongre Diizenleme

1- | Kongre Diizenleme  -Ulusal-Toros Universitesi 2. Ulusal Kahve Sempozyumu-
Mersin, Tirkiye-05.06.2024 Bahar Taner, Cagla Ozbek, Selda Dalak, Betiil Yapici
Nane, Adnan Aydin, Nasibe Uluk

2- | Bilim Kurulu Uyelikleri-Uluslararasi 6. INTERNATIONAL CAPPADOCIA SCIENTIFIC
RESEARCH CONGRESS-Nevsehir, Tiirkiye-12.08.2024 Cagla Ozbek

3- | Bilim Kurulu Uyelikleri-Uluslararasi 2nd Global Meet on Food Science and Nutrition
Technology- Dubai, United Arab Emirates- 25.09.2024. Cagla Ozbek

4- | Kongre Dizenleme -6. Geleneksel Gidalar Sempozyumu-Mersin, Tlirkiye- 07-09
Kasim 2024 Cagla Ozbek

5 | Kongre Diizenleme: 3. Uluslararasi Geleneksel Gidalar ve Surdirilebilir Beslenme
Sempozyumu, Agustos, 2024, Mersin. Bahar Taner, Cagla Ozbek, Selda Dalak

6- | Kongre Diizenleme: 3. Uluslararasi Geleneksel Gidalar ve Sirdirlebilir Beslenme

Sempozyumu, Agustos, 2024, Mersin. (Sekreterya: Betiil Yapici Nane, Adnan Aydin,
Nasibe Uluk )

Hakemlik
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Hakem: Cagla Ozbek Title: Measurement and Comparison of Quality Characteristics,
Bioactivity of Marmalades Produced with Wild Rosa and Berberis Fruit Species, In:
Journal of Food Measurement and Characterization, Date: September 9, 2024.

Hakem: Cagla Ozbek Title: Evaluation of the physicochemical, microbiological quality
and acceptability of nectars and jams from Vitex doniana fruit, In: Journal of Food
Processing and Preservation, Date: March 20, 2024.

Hakem: Cagla Ozbek Proje Adi: Kéftelerde Akrilamid Olusumunu Azaltmada Farkl
Bitki Ekstraktlari ve Pisirme Sicakliklarinin Rold, Proje Yiruticisu: Ars. Gor. Dr. Nazik
Meziyet DILEK, Selguk Universitesi Bilimsel Arastirma Projeleri Koordinatoérlugi,
Tarih: Ekim 24, 2024.

Hakem: Cagla Ozbek Title: Yiiksek Sicaklikta (Barbekii, Acik Alev, Tava) Pisirme ve
Pirmuz Kullanmanin Gidalarin Saghk Uzerine Etkileri, In: Journal of Academic
Tourism Analysis, Date: June 11, 2024

Hakem: Cagla Ozbek Title: Investigation of the Effect of Kefir Culture Use on Some
Microbiological and Sensory Properties in Gluten-Free Bread Production, In: Toros
University Journal of Food Nutrition and Gastronomy, Date: August 9, 2024

Hakem: Cagla Ozbek Title: Tiirkiye'de Yasayan Tiiketicilerin Noodle Tercihleri ve Satin
Alma Egilimleri, In: Cukurova Tarim ve Gida Bilimleri Dergisi, Date: October 22, 2024

Hakem: Cagla Ozbek Title: Hazir Céziiniir Hardaliye Tozu ile Zenginlestirilmis, Yag ve
Seker Orani Azaltilmis Dondurmanin Fizikokimyasal ve Duyusal Ozelliklerinin
Arastirilmasi, In: Osmaniye Korkut Ata Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Dergisi,
Date: November 29, 2024

Hakem: Cagla Ozbek Title: Gastronomic tourism product journey of foods linked to
migration and religious practices in izmir culinary culture, In: Aydin Gastronomy,
Date: December 18, 2024

P

Hakem: Cagla Ozbek Title: Orta Asya'dan Anadolu'ya Uzanan Bir Yolculuk: Yériik
Mutfak Kltlrd, In: Aydin Gastronomy, Date: December 20, 2024.

Hakem: Selda DALAK Turizm Ekonomi ve isletme Arastirmalari Dergisi, 28 Kasim
2024.

Hakem: Selda DALAK Journal of Applied Tourism Research, 10 Ekim 2024.

Hakem: Selda DALAK Istanbul Business Research, 4 Temmuz 2024

Hakem: Bahar Taner, 2. Ulusal Kahve Sempozyumu, 5 Haziran 2024, Mersin, Tlrkiye.

Hakem: Bahar Taner, Toros University Journal of Food Nutrition and Gastronomy

Hakem: Bahar Taner, 3. Uluslararasi Geleneksel Gidalar ve Siirdiirilebilir Beslenme
Sempozyumu

Hakem: Bahar Taner, 2. Uluslararasi Geleneksel Gidalar ve Siirdiirtlebilir Beslenme
Sempozyumu

Hakem: Nasibe Uluk, 2. Ulusal Kahve Sempozyumu, 5 Haziran 2024, Mersin, Tirkiye.
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Hakem: Nasibe Uluk, Toros University Journal of Food Nutrition and Gastronomy



https://dergipark.org.tr/en/journal/3331/user/panel/ROLE_REVIEWER
https://dergipark.org.tr/en/journal/2947/user/panel/ROLE_REVIEWER

Hakem: Nasibe Uluk, 3. Uluslararasi Geleneksel Gidalar ve Sirdirilebilir Beslenme
Sempozyumu
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Hakem: Nasibe Uluk, 2. Uluslararasi Geleneksel Gidalar ve Sirdiirilebilir Beslenme
Sempozyumu

Diger Atif sayisi (2024)

1-

Cagla Ozbek: Wos: 7 Google Akademik: 29 Scopus: 7
Selda Dalak: Google Akademik: 23

Patent basvurusu

1- | Ulusal Patent basvurusu: RAFINE SEKERSIZ VE GLUTENSIZ LAMAS LIMONLU
KURABIYE, Basvuru sahibi: Toros Universitesi, Bulus sahibi: Cagla Ozbek, ismail Killj,
Yaren Sen

2 | Ulusal Patent basvurusu: ERDEMLI LAMAS LIMONU VE SILIFKE CILEGI KULLANILARAK
HAZIRLANAN DIYABETIK CUPCAKE, Basvuru sahibi: Toros Universitesi, Bulus sahibi:
Cagla Ozbek, ismail Killi, Yaren Sen

Seminerler

JFNG [Toros Universitesi Gida Beslenme Gastronomi Dergisi] Seminerleri

1. Kasim 3, 2023: Cumhuriyetin 100. yili kutlamalari kapsaminda, Prof. Dr.
Fevzi DEMIR tarafindan 1 Kasim Carsamba giinii 15.00'da ‘Cumhuriyetin
100. Yilinda Tiirkiye'nin Bilimle imtihanr’ konferansi diizenlendi.

2. Nisan 14, 2023: Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii Ogretim
Uyesi Sn. Prof. Dr. Ferruh Erdogdu, 12 Nisan 2023 tarihi saat 14:00'da
"Dinya diz(ma)dar?" baslikli semineri diizenlendi.

3. Mayis 23, 2024: UCL Cocuk Sagligi Enstitlisti, Genetik ve Genomik Tip
Bélimi Ogretim Uyesi Dog. Dr. Berna Seker, "Metabolik Hastaliklarda
Diyetten Gen Tedavisine Uzanan Yolculuk" baslikli semineri diizenledi.

4. Subat 20, 2024: Cukurova Universitesi Gida Mithendisligi Bolimii Ogretim
Uyesi Sn. Prof. Dr. Mehmet Serta¢ OZER, "Nisasta Esasli Sekerler ve
Inovasyon" baslikl semineri diizenledi.

5. Kasim 23, 2023: UCD Bilgisayar Bilimleri Okulu ve irlanda'nin Uygulamali
Yapay Zeka Merkezi'nde Marie-Curie Research Fellow olarak gérev
yapmakta olan Dr. Polat Goktas, “Akilli Beslenme: Yapay Zekanin Diyet ve
Saglik Uzerindeki Etkileri” baslikli semineri diizenledi.

6. Mayis 18, 2023: Ondokuz Mayis Universitesi Turizm Rehberligi Bélimii




Ogretim Uyesi Doc. Dr. Seden Dogan, "Gastronomi ve yiyecek-icecek
endustrisinde yeni teknolojiler" baslikli semineri dlizenledi.

7. Mart 23, 2023: Dr. Dyt. Aylin HASBAY BUYUKKARAGOZ, "Sporcu
Beslenmesi ve Ergojenik Yardimcilar" baslikli semineri diizenledi.

8. Nisan 30, 2024. Nevsehir Haci Bektas Veli Universitesi Gastronomi ve
Mutfak Sanatlari Béliimii Ogretim Uyesi Sn. Dog. Dr. Giinay EROL,
“Turkiye’de Gastronominin Glincel Durumu: Gastroturlar ve
Uygulamalar1” baslikli seminerini diizenledi.

ETKiNLIKLER/TOPLANTILAR

Danisma Kurulu Toplantisi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimi Danisma Kurulu 06.01.2025 tarihinde;
Guzel Sanatlar Tasarim ve Mimarlik Fakultesi Dekanligi, B6lim 6gretim elemanlari,
alaninda sektér temsilcileri ve 06grenci temsilcilerinin  katihmlari ile
gerceklestirilmistir. Toplantida; basta egitim-6gretim mufredatinin glincellenmesi,
o0grencilerin kisisel ve mesleki gelisimlerine katki sunan raporlarin goérisitlmesi,
ontimuzdeki yillardaki faaliyetler hakkinda goriisme ve degerlendirmeler
yapilmistir. Toplanti sonrasi Bolim Danisma Kurulu Raporu web sitesinde
yayinlanmigtir.
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Oryantasyon Programi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bolimine vyeni kayit yapan 06grencilere
oryantasyon programi 01/10/2024 tarihinde yapilmistir. Oryantasyon programi
cercevesinde Bolimin ders miifredati, staj ve uygulama icin gerekli kosullar,


https://toros.edu.tr/storage/files/414/2024%20Dan%C4%B1%C5%9Fma%20Kurulu%20Raporu.pdf

degisim programlari, ¢ift anadal, yandal programlar ve 6grencilerin yukimlultkleri
hakkinda 1. Sinif 6grenci damismani Ogr. Goér. Adnan AYDIN tarafindan
bilgilendirme yapilmistir.

Dersler, Kalite Kiiltiiriiniin Yayginlastiriimasi ve Toplumsal Katki Uygulamalari
Kapsaminda Yapilan Etkinlikler

Permakultiir ve Dogal Tarim Bahcesi Ziyareti (Organik Tarim Dersi-05.01.2024)

Toros Delux Otel Mutfak Atolyesi (Tabak Dizayni ve Sisleme Sanati Dersi-

26.02.2024)

Pasa Efendi Kiinefe Tath Atdlyesi (Pastacilik 1l Dersi-26.08.2024)

Betil Cafe & Bistro Yas Pasta Yapim Atolyesi (Pastacilik 1l Dersi-26.03.2024)

Metro Diinyasi (Bolium tarafindan diizenlenen konferans-06.05.2024)

Lezzet Burada Atiklar Nerede? Sef Murat ilke Ozipek (Toplumsal katki amach
dizenlenen konferans-06.05.2024)

Meri Art Studio Seramik Tabak Yapim Atolyesi (Tabak Dizayni ve Sisleme Sanati
Dersi-24.04.2024)

TARGID A.S. Meyve Suyu Fabrikasi Ziyareti (icecek Teknolojisi Dersi-29.04.2024)

Et Duragl Kasaphanesi ile Kuzu Eti Atolyesi (Gida Hazirlama ve Pisirim Teknikleri
Dersi-15.05.2024)

Torte Eatery & Coffee ile Kahve ve Ekmek Atolyesi (Artistik Pastacilik Il Dersi-14-
15.05.2024)

Seker Hamuru Atolyesi (Artistik Pastacilik Il Dersi-21.05.2024)

Divan Otel’de Acik Bufe Kahvalti Uygulamasi (Kahvalti ve Brunch Uygulamalari
Dersi-24.05.2024)

Erken Cocukluk Doneminde Ekolojik Okuryazarlik icin Doga Temelli Egitim
Uygulamalari TUBITAK 4004 Projesi Egitimi (Egitmen: Dr. Ogr. Uyesi Selda DALAK-
19-23.08.2024)

Bolim Akreditasyon Siirecleri ve Oz Degerlendirme Raporu Hazirlama Egitimi,
Prof. Dr. A. Celil CAKICI (25.09.2024)

Mersin il Tarim ve Orman Mudiirligit Organik Tarim Egitimi (Organik Tarim Dersi-

04.12.2024)

Ozel Ogrenciler icin Pizza Yapim Etkinligi (22.04.2024)
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